
L E  N E W L O O K
LES SALADES

gourmandes

B R A S S E R I E

SALADE ITALIENNE             
        SALADE,TOMATES,JAMBON CRU,BURRATA,PESTO 

SALADE CHEVRE CHAUD 
        DECLINAISON DE CHEVRE,LARDONS,OIGNONS 

SALADE CESAR
       POULETS OU CREVETTES,CROUTONS,OEUF
;      POCHÉ,PARMESAN

CAMENBERT ROTI
       TOAST,JAMBON,SAUCISSONS,FRITES,SALADE

LES VIANDES

STEACK DU BOUCHER 
          100%boeuf,frites maison , salade

TARTARE DE BOEUF
      assaisonné maison,capres,tomates séchées,parmesan,basilic

       
ENTRECOTE DU BOUCHER

     grillée selon l’envie,accompagnement du jour,sauce au choix 

ESCALOPE MILANAISE
          veau pané,accompagnement du jour

PALERMITAINE GRATINEE
          veau panée,sauce tomate, mozza,jambon cru

BURGER DU MONENT 
        recette signature du chef, selon l’inspiration du jour

CHICKEN BURGER 
         chicken,cheddar fondant,sauce maison,frites,salade

LES POISSONS

TENTACULE GRILLEE
        pommes de terre sautées , sauce pastis 

DOS DE CABILLAUD ROTI
           sur son lit d’epinard,legumes

GAMBAS ET SES LINGUINES
           sauce bisque maison

CALAMARS  FRITS

LES PATES

GNOCCHI TRUFFE

PENNE BURRATA CREMEUSE 

LINGUINE PESTO 
            pancetta, oeuf poché

LINGUINE PALOURDES

GNOCCHI GRATINÉE
           taleggio ou sauce tomate 
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LES GOURMANDISES

TIRAMISU MAISON 

FONDANT CHOCO

CAFÉ GOURMAND

SALADE DE FRUITS FRAIS

CRÈME BRULÉE

DESSERT DU MOMENT 
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menu du jour
PLAT + DESSERT OU CAFÉ

DISPONIBLE DU LUNDI AU VENDREDI (LE MIDI )

RAVIOLIS AU HOMARD 23

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE UE 

18,9

attention : nos plats peuvent provoquer des sourires
incontrôlés desolé par avance !


